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BEAUJOLAIS-VILLAGES « TRADITION » 
 

 

  Cépage : Gamay noir à jus blanc 

 Sol :  granitique (granit rose)  

 

 

 

 

 

 

 

 Exposition :  Sud – Sud-Est 

 

 

 

 Age moyen des Vignes : 45 ans 

 Vendanges : manuelles 

 

 

 

Tri sélectif de la vendange sur table de tri, les raisins  

sont encuvés entiers (sans égrappage ni foulage). 

Ils sont donc vinifiés dans la tradition Beaujolaise,  

Cuvaison : 7 à 8 jours en grappes entières. 

Ainsi nous obtenons un Beaujolais-Villages  

d’une couleur rubis. 

Les tanins sont fondus et souples. 

Elevage : cuve béton pendant 6 mois 

 

 

Arômes :  de fruits rouges (framboises, groseilles, fraises) 

Ce vin fruité sera apprécié à tout instant de la journée 

 Conservation : de 2 à 4 ans 

 

 Accords mets et vins : 

 Huîtres 

 Bœuf 

 Grillades de porc 

 Fromages frais 

 

 Température de service : à consommer entre 12° et 13°C 
 


