FLEURIE

Cépage : Gamay noir a jus blanc
Sol : granitique, sable d’alluvion

Exposition : Sud - Sud-Est
Parcelles exposées au sud-est
au pied de la chapelle de Fleurie

Age moyen des Vignes : 50 ans
Vendanges : manuelles

Tri sélectif de la vendange sur table de tri.
Cuvaison : Apres une cuvaison de 8 a 9 jours,

en grappes entieres.

Pressurage pneumatique, puis €levage en cuves
pendant 6 mois.

Conservation : de 4 d 6 ans
Robe : carminée
Aromes : fruits noirs tres murs

Accords mets et vins :

Roti de veau

Poulet sésame et soja

Gibier

Rouget

Température de service : & consommer 4 14°C
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